
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Thai-Fusion x BAMBULE! 
 



 
 

Warme Küche von 18 – 23 Uhr  
Alle Preise verstehen sich in € 

 

 

W I N E         0,1 l    0,75 l 

B u b b l e s 
2022 Blanc et Noir / G. Scheuermann / Pfalz    9  60 

2020 Lambrusco l´Acino / Manzini / E.-Romagna     36 

2019 Yuman / B. Marguet / Champagne      95 

Nv.   Les Meuniers de Roul / M. Wirth / Champagne     125 

W h i t e 
2022 Riesling Ellergurb Kabinett / Weiser-Künstler / Mosel  7.5  45 

2021 Riesling Dreiklang Spätlese / Trossen / Mosel   8.5  52 

2021 Silvaner „Pur“ Mineral  / R. Fürst / Franken    6.5  39 

2017 Riesling Pettentahl S Kabinett / K. Schätzle/ Rheingau    99 

2022 Grüner Veltliner Horizont / H. Zillinger / Weinviertel   6  38 

2020 Fruit Loops Weiss / C. Preisinger / Burgenland     45 

2018 Rotedel / Wachter Wiesler / Burgenland      46 

2021 Concrete Bianco / de Fermo / Abruzzen      46 

2020 Les Vignes Metissées / Roc de Anges / Roussillion  12.5  74 

2021 Aligoté / DeMoor / Burgund        72 

2020 Chablis Vent d´Ange MT / Pattes Loup / Burgund    98 

2019 Savagny Les Saucours / L. Chenu / Burgund     81 

R e d 
2021 Roza Petsovits / F. Weninger / Burgenland    5.5  32 

2019 Nebbiolo Perbacco / Vietti / Piemont    8.5  52 

2021 Cerasuolo d´Abruzzo / de Fermo / Abruzzen   11   67 

2018 Moulin a Vent Le Mont / L. Lardy / Beaujolais   8.5  52 

2020 Côte Challonaise La Digione / de Villaine  / Burgund    68 

2015 Cuvée Jacques / Saint- Nicola / Loir      81 

2020 Tattouine Rouge / Matassa / Roussillion      72 

2016 Gran Caus Reserva / Can Rafols / Penedes     69 



 
 

Warme Küche von 18 – 23 Uhr  
Alle Preise verstehen sich in € 

 

 

T H A N !  F O O D 
 
Wir empfehlen 3 bis 5 Gerichte für 2 Personen 
 
Gemüse Crudités           8 
Chili Relish / Gepuffte Kartoffel / Lemongras Shrub 

Gui Chai Tod            8 
Bärlauch-Reiskuchen / Soja-Mayo 
      

                           

Rotbarsch Ceviche                  16 
Thai Tiger Milk / Grüne Erdbeere  

Spargelsalat          16 
Garnele / Eigelb / Rhabarber / Erdnuss 

 

Tom-Kha-Suppe         19.5                                             
Austernpilz / Enoki / Shimeji / Galanga / Zitronengras / Chili 

 

Geschmorte-Ochsenbacke-Massaman    19.5                                             
Tamarinde / Chili / Anis / Fischsauce / Erdnuss / Kokosnussmilch   

  

Beilagen 

Sauerteig-Fladenbrot        4.5 

Jasminreis          4.5  
 

 

Pandan                    8 
Patisseriecreme / Brioche  

 
 

  



 
 

Warme Küche von 18 – 23 Uhr  
Alle Preise verstehen sich in € 

 

L I Q U I D S 

B e e r (a) 

Maxlrainer “Maxl” Helles      0.33 l        4.5 

Maxlrainer Pils        0.33 l       4.5 

Lammsbräu alkoholfrei       0.33 l        4.5 

 

D r i n k s 

Mai Tai Slushy               12 

Negroni                12 

Negroni Sbagliato              12 

Americano               10 

Campari Soda              8 

Gin Tonic                12 

Munich Mule               12 

 

N o n - a l c o h o l i c 

Eizbach Lemon/Orange      0.33 l        4.5 

Schweppes Soda (7)       0.23 l         4 
Tonic Water, Dry Tonic, Ginger Beer, Bitter Lemon    

Coca-Cola (1, Koffein)               0.20 l   4 

Paulaner Spezi (1, Koffein)      0.33 l         4  

Vöslauer still        0,75 l   8 

Vöslauer prickelnd        0.75 l    8 

Tafelwasser         0.75 l    4 


